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< LABORATORIO CHIMICO MERCEOLOGICO
AZIENDA SPECIALE DELLA CAMERA Dl COMMERCIO LAA.
PESCARA :

 LABELLE MERCROLOGICHE

[k

Farina bianca tipo 00 ' S ' ’ 33 L v

Deve possedere le caratteristiche previste dalla legge n. 580/67. v

La farina deve essere di grano tenero, tipo 0,"con e caratteristiche di composizione e qualita
previste dalla legge. e : . '

Le confezioni devono essere sigillate, senza difetti, rotture o altro, devono risultare indenni
da infestanti o parassiti o frammenti di insetti o muffe. Le confezioni devono riportare tutte le
dichiarazioni riguardanti: il tipo di farina; il peso netto, il nome del produttorg, il luogo di

produzione e la data di scadenza. Lati e
Pane ' :géﬂ
P B = ¢
,'{; 1 pane da somministrare quotidianamente deve essere: ;‘g%
‘ﬁs 4 1) pane comune prodotto’ cor ‘farina di grano tehéro tipo 0, acqua sale lievito naturale
155' ; secondo le modalitd previstedalld legge’d luglio 1967 n. 580; " ° | o
' ‘ 2) pané integiale prodotto_con-farina integrale nella‘quale nori devono risultare residui di
i fitofarmacit ar'lt'io's_:l‘,idasnt'i? Q:(')nse[w!/a_ﬁtl R e e G )
1 1l pane dovra dvere pezzaira ‘di 50/60 ‘grammi cddauna confezionato in mMONOPOIzion;
;* : -~ dovrd essere trasportato in contenitori chiusi in modo da- garanti'r:é; 1f§$$olﬁiéi igiene del
s prodotto e con automezzi muniti di cassone di chiusura adibiti al solo trasporto del pane. E
" vietato P'utilizzo e la somministrazione di pane riscaldato, rigenerato o surgetato. Devono
5 essere assicurate tutte le forme di pulizia e di igiene. Almenouna volta alla settimana il pane
. dovra essere di tipo biologico. ‘ ‘. ‘ e
i Anche in questo caso la ditta ¢ tenuta a presentare su richiesta del personale preposto la
i documentazione relativa alla composizione e produzione del prodotto in oggetto. .
! L
]
'§ : Crakers, fette biscottate, Pan carré, biscotti infegrali, biscotti friabili,
‘RE " Corn Flakes
Prodotti in conformita alle nonne vigenti, non devono contenere ingredienti o additivi non
i consentiti dalla legge n. 580 e D.M. 31 marzo 1965. o
1 Le cohfezioni devono essere chiuse, riportanti tutte le indicazioni previst¢ e non devono
gl presentare difetti. ’ S
;n I I prodo_tti devono essere freschi e non devono presentare odore, saporc;"o‘ colore anormale .
2 sgradevole. o a .
:f , I grdssi impiegati possono essere: burro, strutto o grassi vegetali. - Non devono essere
gf:i : presenti coloranti artificiali. s &
ﬁg‘%ﬂ[ d







